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Canti-
dad
Min-
Max
(gr)

Tiem-
po

(min)

Tempera-
tura
(°C)

Agi-
tar Información Extra

Papas fritas

Papas fritas 
delgadas y 
congeladas

500-
1000

18-26 200 Agitar Agregá un poco de aceite 
para obtener un resultado crujiente. 
Esperá que el aceite caliente antes 

de añadir las papas.
Papas fritas 
gruesas y 

congeladas

500-
1000

22-30 200 Agitar

Gratinado de 
papas

600 20-25 200 Agitar

Carne y carne 
de ave

Filet de 
merluza

100-500 10-18 180

Churrasco de 
cerdo

100-500 10-18 180

Hamburguesa 100-400 10-15 180

Pata de pollo 100-600 25-30 180

Pechuga 
de pollo

100-500 15-24 180

Verduras

Verduras
rellenas

100-500 10-15 160

Panadería

Torta 250 8-15 180 Usá molde para horno.

Tarta 350 20-22 180
Usá molde para horno o plato 
resistente a altas temperaturas.

Muffins 250 15-18 200 Usá molde para horno.

Snacks
dulces

350 20 160
Usá molde para horno o plato 
resistente a altas temperaturas.
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Problema Causa Posible Solución

La freidora 
no funciona.

El aparato no está conectado a una 
toma de corriente.

Enchufá el aparato a una toma de corriente 
con descarga a tierra.

No se ha configurado el temporizador. Encendé el aparato y seleccioná primero 
tiempo, luego temperatura y presioná play.

Los ingredientes 
freídos aun no 
están listos.

La cantidad de ingredientes en la cesta 
es muy grande.

Cociná los ingredientes en varias tandas.

La temperatura que ajustó es muy baja. Seleccioná una temperatura mayor, acorde a 
lo que deseas freír.

Los ingredientes 
se cocieron de 
forma desigual.

Algunos ingredientes necesitan rotarse 
para cocinarse mejor.

Los ingredientes que se encuentran uno 
encima o sobre el otro (ej. papas fritas) deben 
agitarse a la mitad del tiempo de preparación. 

Los snacks 
fritos no están 
crocantes
cuando salen
de la freidora.

Use snacks preparados para freír de 
manera tradicional.

Verté un poco de aceite sobre los aperitivos 
antes de comenzar a freír, para lograr un
resultado más crocante.

No se desliza 
la canasta en el 
aparato 
correctamente.

Hay muchos ingredientes en la 
canasta.

No llenar la canasta superando la indicación 
“MAX”.

La parrilla no está puesta de manera 
correcta en la canasta.

Empujá la parrilla hacia abajo, dentro de la 
canasta, hasta escuchar un Click.

Sale humo 
blanco de
adentro del 
aparato.

Está preparando ingredientes grasosos. Cuando cocines ingredientes grasosos en la
freidora, la cantidad de aceite que se acumule 
en la sartén será mayor.

La sartén aun contiene residuos grasos 
de cocciones previas

El humo blanco es causado por la grasa que 
se calienta en la sartén. Asegurate de limpiar 
bien la sartén luego de cada uso

Papas fritas 
no se fríen de 
manera pareja.

No utilizó el tipo de papa correcto. Usá papas frescas y firmes

No cortó de manera correcta los
bastones de papa.

Cortá los bastones apropiadamente y remové 
el almidón que se encuentra fuera de estos.

Papas fritas
no quedan 
crocantes.

El crocante de las papas depende de 
la cantidad de aceite y de agua en la 
freidora.

Asegurate de escurrir bien las papas antes de 
introducir el aceite.

Cortá los bastones más finos para que salgan 
aún más crocantes.

Adherí un poco más de aceite para un
resultado más crocante.

 



No tires el envase y el manual a la basura, llevalos al Punto Limpio de Reciclado de tu localidad, 
ya que se pueden Reciclar y Reutilizar.

Te sugerimos que si alguna vez decidís no utilizar más o tirar este electrodoméstico y aún 
funciona, lo dones a una persona, familia o entidad social que lo necesite, ya que seguramente le 
continuará dando uso.

Si por el contrario este producto no funciona más y no tenga arreglo, llevalo al Punto Limpio de 
Reciclado de tu localidad, debido a que muchos de sus componentes se pueden Reciclar y Reutilizar.

Eco-Consejos

0-800-333-3443
INFORMACIÓN AL CONSUMIDOR:

holacooperativa@cooperativaobrera.coop
cooperativaobrera.coop

ENCONTRANOS TAMBIÉN EN:

       www.facebook.com/LaCoopeAr 

             YouTube.com/CooperativaObrera

Mensajes: 2914 06 2914 


